Slimme productieplanning
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Hein ondersteunt de efficiénte productieplan-
ning van patisserie en chocolade,

In navolging van Flexba-
ker-UV presenteert Hein
nu twee nieuwe oplos-
singen: Flexchocolat-UV
en Flexpatis-UV. Net
zoals Flexbaker-UV een
opslagcel is die de bakker
toelaat een voorgebakken
broodassortiment onder
perfect gecontroleerde om-
standigheden te bewaren,
bieden Flexchocolat-UV en
Flexpatis-UV aangepaste
opslagoplossingen voor
chocolade en partisserie.
De perfecte bewaring laat
de bakker toe zijn produc-
tie efficiénter te plannen,
terwijl de eindproducten
langere tijd - maar altijd
onder perfecte condities -
beschikbaar blijven voor
de winkel.



